
Pöytiin tarjoiltavat
menut 

Valitsettehan ryhmällenne yhtenäisen menukokonaisuuden:

L- Laktoositon   M- Maidoton  G-Gluteeniton  V-Vegaani

Keittiömme huolehtii sopivat vaihtoehdot ennakkoon ilmoite-
tuissa allergeeneissa. Lisätietoja mahdollisista allergee- neis-
ta saatte ravintolan henkilökunnalta.

Keittiömme käyttää suomalaista lihaa.

Laskutettava vähimmäishenkilömäärä on 15 henkilöä, mutta 
voit pyytää tarjouksen myös pienemmälle ryhmälle. Hinnat 
ovat per henkilö ja ne sisältävät alv:n. Teethän tilauksen kaksi 
viikkoa ennen tilaisuutta. Ryhmältä edellytetään yhtenäistä 
menuvaihtoehtoa. Valmistamme ruoat laktoosittomina. 
Ilmoitathan muista ruoka-aineallergioista viimeistään tilauk-
sen henkilömäärän vahvistuksen yhteydessä.

Pidätämme oikeuden hinnan muutoksiin.

TAKOJAN MENU 58 €/hlö 

Savuporokeitto saaristolaisleivän kera L

***

Pippurihärkää L G 
kotimainen naudan ulkofileepihvi pippurikermakastikkeella, 
lohkoperunoiden ja paahdettujen kasvisten kera

***

Talon suklaakakkua kirsikkapyreellä L

KONEISTAJAN MENU 44 €/hlö 

Savulohta salaattipedillä L 
silliherkun ja talon patongin kera

***

Possunposket mallaskastikkeessa L 
sinappikermassa muhennetun pekoniperunan ja juuresten kera

***

Marenkiherkku L G

SÄRMÄÄJÄN MENU 39 €/hlö 

Tomaatti-mozzarellasalaatti valkosipulipatongin kera L

***

Broileria ja pekonilla höystettyä kermakastiketta M G 
perunaröstin ja ratatouillen kera

***

Mustaherukkavaahtoa  L G

PATRUUNAN MENU 69 €/hlö 

Toast Skagen L 
katkarapuja, sitruunamajoneesia, kananmunaa ja versosalaattia 
saaristolaisleivällä

***

Petite Tender M G 
kotimaista mureaa häränlihaa, Murikan punaviinikastiketta, 
paahdettuja perunoita herkkusieni-pekonipaistoksen kera

***

Suklaafondant L 
lämmin suklaakakku vaniljajäätelön ja vadelmien kera

KAIVOSMIEHEN MENU 49 €/hlö 

Paahtopaistileipä L

***

Paahdettua siikaa valkoviinikastikkeella  L G 
duchesse-perunoiden ja paahdettujen punajuurten kera

***

Juustokakkua marjojen kera  L




